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Il nuovo ristorante Via Roma 2 by Carlo Cracco
unisce cucina stellata e filosofia del Ben-Essere,
celebrando la Romagna
e le sue straordinarie tradizioni.

Grazie alla guida dello chef stellato Carlo Cracco,
il progetto celebra il territorio,
rispettando la stagionalita
e l'autenticita dei suoi ingredienti.

| suoi piatti combinano tradizione,
innovazione e principi di Ben-Essere,
offrendo un’esperienza gastronomica capace
di ispirare a vivere con intensita e passione.
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“E per me un piacere e un onore poter collaborare
con questa struttura cosi ricca di storia e di fascino,
cercando di valorizzare il luogo, il territorio
e il progetto di Lucia Magnani
attraverso la mia cucina”
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Menu Degustazione Ben Essere

Un percorso culinario che esalta equilibrio, gusto e autenticita,
ispirato alla Filosofia Long Life Formula® di Lucia Magnani.

Cuore di lattuga in concentrazione
Gazpacho verde e coriandolo (9)

Velo di rapa rossa, nocciola e tartufo®

Fibre

Daikon, dashi al basilico, mandorle e capperi (19

Variazione di zucchine e curry (7-9)

Proteine

Ceci e rabarbaro (7)

Zuppetta di arachidi, cocco e bietole 59

Carboidrati

Risotto alle erbe primaverili e squacquerone (7

Spugnole, patate e pastinaca (12)

Dessert

Sorbetto alla citronella, cardamomo e cedro

Millefoglie, chantilly tradizionale e frutto della passione (713

€ 98,00
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